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Nei nostri vigneti riserviamo sempre un posto
speciale ai grandi vitigni classici. Dal profumo
intenso e fruttato, il Trebbiano Giallo, noto sin
dall’epoca dei Romani, è considerato un vino
tipico del Lazio ed è presentato in due formati:
il tradizionale 0,75 l ed il magnum da 1,5 l.

GC0319-2

Criomacerazione breve,
pressatura soffice e
fermentazione a temperatura
controllata. Bàtonnage in
acciaio per 6 mesi a
temperatura controllata.

Colore giallo paglierino, con
profumo abbastanza intenso e
fruttato. Il gusto è piacevole, di
media struttura e dotato di buon
equilibrio tra la freschezza e le
sensazioni pseudocaloriche.

Altopiano 263 s.l.m. di origine
vulcanica con allevamento a
cordone speronato

ZONA DI
PRODUZIONE
E SISTEMA DI
ALLEVAMENTO

VINIFICAZIONE
E AFFINAMENTO

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

FORMATI
cl 75

CARTONE: 6 bottiglie
DIMENSIONI: cm h 32x25x16,8

VITIGNI TREBBIANO GIALLO

Trebbiano Giallo
Lazio IGT

Trebbiano Giallo


