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Spumante BRUT

Criomacerazione breve,
pressatura soffice e
fermentazione a temperatura
controllata. Metodo Charmat
lungo 90 giorni e 2 mesi di
affinamento in bottiglia.

Colore giallo paglierino, con
profumo abbastanza intenso e
fruttato. Buona sapidità, bollicine
avvolgenti, buona persistenza.

Altopiano 263 s.l.m. di origine
vulcanica con allevamento a
cordone speronato

ZONA DI
PRODUZIONE
E SISTEMA DI
ALLEVAMENTO

VINIFICAZIONE
E AFFINAMENTO

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

FORMATI
cl 75

CARTONE: 6 bottiglie
DIMENSIONI: cm h 22x25x33,5

VITIGNI TREBBIANO GIALLO

VINO BIOLOGICO

ORGANISMO DI CONTROLLO
AUTORIZZATO DAL MIPAAF IT-BIO-004

Agricoltura ITALIA

OPERATORE CONTROLLATO
N. 3456

Azienda Viticola Sabina Brugnoli - Bomarzo (VT) - ITALIA www.brugnoli.bio

Dai nostri vigneti, nel cuore delle
antiche e feconde terre etrusche
della Tuscia, nasce VERS, un brut
profumato e avvolgente.

VERS

BR0220-1


